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Checklist de ISO 22000

Compromiso de

la direccion

Planificacion del

SGIA

Establecimiento

de PPR

Implementacion

de HACCP

Comunicacion

Evaluacion y

mejora del SGIA

Auditoria
interna

Establecer politica de inocuidad de alimentos

Asignar recursos para implementacién del SGIA

Definir objetivos de inocuidad de alimentos

Identificar requisitos legales y reglamentarios
Realizar analisis de peligros
Implementar programas de prerrequisitos

Establecer procedimientos de monitoreo y
verificacion de PPR

Desarrollar un plan HACCP

Establecer procedimientos de monitoreo,
verificacién y validacion del plan HACCP

Establecer un sistema de comunicacion efectiva
con las partes interesadas

Desarrollar un procedimiento para manejar
situaciones de emergencia relacionadas con la
inocuidad de los alimentos

Establecer un proceso de gestion de no
conformidades y acciones correctivas y
preventivas

Implementar un programa de mejora continua

Revision por la direccion del desempefio del
SGIA

Establecer un programa de auditorias internas

Alta direccion

Alta direccion

Alta direccion

Equipo SGIA
Equipo SGIA

Equipo SGIA

Equipo SGIA

Equipo HACCP

Equipo HACCP

Equipo SGIA

Equipo SGIA

Equipo SGIA

Equipo SGIA

Alta direccion

Equipo de

auditores internos

Inicial

Continua

Anual

Anual y cuando haya
cambios en la legislacion

Inicial y revision periddica

Continua

Continua

Inicial y revision periddica

Continua

Continua

Inicial y actualizacion segln
necesidad

Continua

Continua

Anual

Anual



